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Unsere Rezeptempfehlung:
Uberbackenes Gyros (4 Personen)

Zutaten:
750 g Schweinefleisch/Oberschale r\
2 EL 2EL C /)
100 g Kdse gerieben
2 Paprikaschoten, rot L-/{
frische Krduter z.B. Thymian, Petersilie, Rosmarin usw. S
2 TL Gyrosgewlirz
3EL Metaxa oder Weinbrand

o AR
250 g frische Champignons N
1 Zwiebel
2 EL Tomatenmark
Zubereitung:

Das Schweinefleisch klein schneiden(Geschnetzeltes) und mit etwas Ol und dem
Gyrosgewiirz gut durchmengen. Die Zwiebel in Streifen schneiden und alles gut
miteinander vermischen. Die Mischung 1 3 Stunden durchziehen lassen. Den Backofen
auf 200° C Ober- und Unterhitze vorheizen. Die Champignons und die Paprika putzen
und Klein schneiden. Etwas Ol in der Pfanne erhitzen und darin Chamignons und
Paprika ca. 3 Minuten anbraten. Danach alles herausnehmen. Jetzt das Fleisch in der
Pfanne anbraten.Wenn das Fleisch fertig angebraten ist, wird die Gemiisemischung
zugefiigt. Metaxa und Tomatenmark einriihren. Alles kurz aufkochen. Zum SchluB den
Schmand unterriihren. Das Gyros in eine gefettete Auflaufform geben, mit Kase
iberstreuen und im Backofen fiir ca. 10-15 Minuten iiberbacken. Das Ganze vor dem
Servieren mit kleingehackten, frischen Krdutern bestreuen. Dazu passen
Rosties oder Pommes.

Guten Appetitl!l Empfohlen von: Mariona
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